
...................................................................
BOUILLON THAÏ
BOUILLON DE BOEUF, CINQ BAIES, CORIANDRE,
CIBOULETTE, SÉSAME, CAROTTES, CHOUX,
NOUILLES SOBA & LARD FUMÉ.

PANISSES DE MARSEILLE & LEURS
SAUCE CHIMICHURRI 

GYOZAS AUX LEGUMES & LEUR 
ROUILLE PROVENCALE
(X2 AU CHOIX :  POULETS, CREVETTES OU LÉGUMES)

LA P’TITE PLANCHE DE  CHARCUTERIES

CREVETTES FLAMBÉES AU PASTIS

BOEUF À LA CITRONNELLE & 
PIGNONS DE PIN TORRÉFIÉS

BOULETTES DE POIS CHICHE, MENTHE-
CORIANDRE

Nous proposons des plats cuisinés sur place.

Nous sommes autant amoureux de la région que de passionnés de voyage. C'est pour cela que notre carte
 PASTA & NOODLES, fait la part belle aux spécialités du sud-est, en se nourrissant des saveurs d'ailleurs.

TOUTE L’EQUIPE DU NOMAD  VOUS SOUHAITE DE PASSER UN AGRÉABLE MOMENT CHEZ NOUS

SAUMON GRAVLAX
POULET TERIYAKI
TOFU FUMÉ SNACKÉ

EMINCÉ DE SAUMON & CRÈME CIBOULETTE
MAISON

EMINCÉ DE VOLAILLE AUX HERBES DE
PROVENCE & CRÈME AUX CHAMPIGNONS
MAISON

FIGATELLU & SAUCE POMODORO BASILICO
MAISON

Nouilles soba, poelée de légumes frais, coriandre et sauce soja
...................................................................

P L A I S I R S  S A L É S S A L A D E S  B O W L S
base de boulgour, carottes au cumin, choux rouge, edamame

Nos viandes sont d'origine France. Nos tarifs s'expriment en euro et sont net TTC - service compris. 

..........................................................................
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L E S  W O K S  

17

17

15

C O M P O S E Z  V O S  P Â T E S
...................................................................

PENNE SPAGHETT I

14

14

15

...................................................................
L E S  D E S S E R T S

LA P’TITE ARDOISE DE FROMAGE

CHEESECAKE VANILLE, CREME DE MARRON
& CHANTILLY

PANNA COTTA MAISON & COULIS FRUITS
ROUGES

FIADONE MAISON & ZEST DE CITRON VERT

MOELLEUX CHOCOLAT & CHANTILLY

MACARON FRAMBOISE, COULIS FRUIT
ROUGES & CHANTILLY

9

8

8

8

8

8

...................................................................
L ’ A R D O I S E

Chaque jour retrouvez des plats goûteux préparés
avec amour par notre équipe de cuisine.
N’hésitez pas à consulter notre ardoise et votre
serveur 

S U I V E Z
N O S  A C T U A L I T É S

@NOMAD_AIX
@IBISAIXENPROVENCE
@KBANON_AIX

N O T R E  R E S T A U R A N T  V O U S  A C C U E I L L E
D U  L U N D I  A U  V E N D R E D I  D E  1 2 H  À  1 4 H  

E T  D U  L U N D I  A U  D I M A N C H E  D E  1 9 H  À  2 2 H

plat qui ne contient ni de viande, ni de poisson

“ Q u a n d  l a  P r o v e n c e  r e n c o n t r e  l e  m o n d e ”

Poivre Sarawak de l’île Bornéo en Malaisie, 
délicieuses notes boisées & d’agrumes.

L E  P ’ T I T  P O I V R E  D U  M O M E N T  
À  D É C O U V R I R :  



T H É S  -  I N F U S I O N S

..................................................................
33cl     50 cl      1L

T a r i f s  T T C  -  s e r v i c e s  c o m p r i s  .  L ' a b u s  d ' a l c o o l  e s t
d a n g e r e u x  p o u r  l a  s a n t é .  A  c o n s o m m e r  a v e c

m o d é r a t i o n .
 C a r a f e  o u  v e r r e  d ’ e a u  g r a t u i t  s u r  d e m a n d e  

L E S  E A U X  M I N É R A L E S
......................................................................

VITTEL
SAN PELLEGRINO
PERRIER 4

3
3

5
5

.................................................................
33cl     25 cl

S O D A S
......................................................................

COCA COLA OU SANS SUCRE
OASIS
FUZE TEA
SCHWEPPES TONIC OU AGRUMES
SPRITE
FANTA
ORANGINA

4
4

4
4
4
4
4

...................................................................
25 cl

J U S  D E  F R U I T S  G R A N I N I

ORANGE
ACE
ANANAS
POMME 
PAMPLEMOUSSE
ABRICOT
TOMATE

4
4
4
4
4
4
4

........................................................................

...................................................................
4cl

L E S  S I R O P S

GRENADINE
FRAISE
MENTHE
CITRON
ORGEAT
PÊCHE
MOJITO

........................................................................

3
3
3
3
3
3
3

...................................................................
C O F F E E  S H O P
........................................................................

ESPRESSO/DECAFEINE
CAFÉ ALLONGÉ
CAFÉ CRÈME
CAPPUCINO
CHOCOLAT CHAUD

2
2
3
3
3

...................................................................

........................................................................

EARL GREY
NOIR ASSAM
VERT DE CHINE
VERT À LA MENTHE
LES 4 FRUITS ROUGES
VERVAINE
CAMOMILLE

3
3
3
3
3
3
3
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. . .................................................................

1664
BLONDE À LA PRESSION
GRIMBERGEN
BLONDE, AMBRÉE, ROUGE, BLANCHE
CARLSBERG BLONDE                  4
BROOKYLN LAGER 
1664 0,0%
SANS ALCOOL

25cl     50 cl    33cl    

L E S  B I È R E S
........................................................................

4 6
6

6
5

...................................................................
2cl     6cl    12cl

L E S  A P É R I T I F S
........................................................................

RICARD
PASTIS 51
PORTO GRAHAM’S FINE TAWNY
MARTINI
BLANC, ROUGE
KIR VIN BLANC
CASSIS, MÛRE, PÊCHE BY JOSEPH CARTRON

4
4

5
5

6

...................................................................
4cl

L E S  A L C O O L S  P R E M I U M
........................................................................

GIN GIBSON’S
VODKA ABSOLUT
RHUM BLANC HAVANA CLUB 3 ANS
RHUM DIPLOMATICO
DON PAPA BAROKO

7
6
7

10
10

...................................................................
4clL A  C A V E  A  W H I S K I E S

........................................................................

J&B RARE
ABERLOUR 10 ANS
JACK DANIEL’S
JAMESON

7
8
8
8

...................................................................
4cl

L E S  D I G E S T I F S
........................................................................

LIMONCELLO
GET 27
BAILEY’S IRISH CREAM
CALVADOS DROIN, 5 ANS
COGNAC VSOP COURVOISIER

6
6
7
7
7


